
 
 

 

บทท่ี 3 

การวิเคราะห์และออกแบบระบบ 

 

โครงงานเว็บแอพพลิเคชั่นส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศกึษา ล้านกินเส้น อ าเภอ

เมือง จังหวัดเชยีงใหม่ ได้ศึกษาแนวคิดและ ทฤษฎี วรรณกรรม จากเอกสารที่เกี่ยวข้องกับระบบใน

บทนี้ จะเป็นการวิเคราะห์และออกแบบระบบให้มีประสิทธิภาพสูงสุดจึงจะต้องมีการวางแผนการ

พัฒนาระบบ โดยจะมีการจัดท าในการพัฒนาระบบ ซึ่งในการจัดท าตัวแบบเพื่อใช้ในการพัฒนา

ระบบนี้ ทางผู้จัดท าโครงงานได้มีการก าหนดแนวทางพัฒนาระบบโดยวิเคราะห์ระบบจากข้อมูลที่

ได้เก็บรวบรวมได้ 

3.1  โครงสร้างภายในองค์กร 

 ร้านอาหาร ล้านกินเส้น มีการแบ่งโครงสร้างภายในองค์กรณ์ตามหนา้ที่หลักดังนี่ 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.1  แสดงโครงสรา้งขององค์กร 

3.2  การวิเคราะห์ระบบงานเดิม 

3.2.1 ระบบงานเดิม 

 ผู้จัดท าโครงงานได้ศึกษาขั้นตอนการท างานของร้านอาหาร ล้านกินเส้น พบว่ามีขั้นตอน

การด าเนินงานดังนี้ 

ล้านกินเส้น 

เจ้าของร้าน แคชเชียร์ พนักงานครัว พนักงานรับออร์เดอร์ สมาชิก ลูกค้าทั่วไป 
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 เมื่อมีลูกค้าเข้ามาใช้บริการภายในร้านอาหาร ล้านกินเส้น ลูกค้าจะมาเลือกนั่งโต๊ะภายที่

ว่างภายในร้าน แล้วพนักงานรับออร์เดอร์ก็จะมาให้เมนูรายการอาหารและเครื่องดื่มให้ลูกค้าได้

เลือกเมนูตามใจชอบมีทั้งอาหารไทยและอาหารญี่ปุ่น หากลูกค้าเลือกเสร็จพนักงานจะจดรายการ

อาหารและเครื่องดื่มที่ลูกค้าสั่งลงในกระดาษเป็น2ส่วน คือสว่นของครัวอาหารไทยและครัวอาหาร

ญี่ปุ่น และจะน ากระดาษที่จดรายการอาหารไปให้พนักงานครัวท าอาหารตามเมนูที่ท าการจด

บันทึกไว้ แล้วจะเอาบิลไปไว้ที่พนักงานแคชเชียร์ หากลูกค้าทานอาหารเสร็จแล้วพนักงานแคชเชียร์

ก็จะน าบิลรายการอาหารและเครื่องดื่มมาคิดเงินให้ลูกค้า และน าบิลรายการอาหารและเครื่องดื่ม

เก็บไว้ให้เจา้ของรา้นเพื่อน ามาสรุปยอดขายอาหารและเครื่องดื่มแต่ละวัน 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.2  แสดงขัน้ตอนการขายอาหาร 

เร่ิมต้น 

สิน้สุด 

ลูกคา้เขา้มาใช้บริการ 

เลือกช่องทาง 

เลือกโต๊ะ 

สั่งอาหาร 

จดรายการอาหาร 

ยืนยันรายการอาหาร 

ส่ังอาหาร 

จดรายการอาหาร 

ยืนยันรายการอาหาร 

รับอาหาร 

ออกใบเสร็จ 

รับเงิน 

ทานที่ร้าน กลับบ้าน 
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3.2.2 ปัญหาที่พบในระบบงานเดิม 

 

 

 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.3 แสดงแผนภูมิที่แสดงปัญหาที่พบในระบบงานเดิม 

 3.2.2.1  ลูกค้าไม่ทราบข้อมูลเกี่ยวกับร้านที่แน่นอนรวมไปถึงเมนูอาหารที่ลูกค้า

ต้องการจะไปรับทานอาจไม่ตรงตามความต้องการของลูกค้า 

 3.2.2.2  พนักงานขาดเครื่องมือที่ช่วยเพิ่มความสะดวกในการท างานอาจท าให้เกิด

ความผิดผลาดของการท างานรวมทั้งอาจเกิดความล้าช้าในการท าอาหารตามที่ลูกค้าสั่ง 

 3.2.2.3  กระบวนการท างานเป็นการจดรายการออร์เดอร์ด้วยมือบิลอาหารและ

เครื่องดื่มอาจผิดผลาดหรืออาจสูญหายรวมไปถึงรายจัดเก็บค่าใช่จ่ายยังไม่เป็นระบบที่ดอีาจท าให้

เกิดขอ้ผดิผลาดในการท างานได้ 

 3.2.2.4  เจ้าของกิจการไม่ได้มีมีจัดการสินค้าที่ดที าให้บางทีอาจหารอาจหมดได้และ

ไม่มกีารจัดการข้อมูลพนักงานรวมไปถึงรายงานยอดขาย 

  

ไม่มีการจัดการพนักงาน 

ไม่มีรายงายรายได้ประจ าร้าน 

ขาดเครื่องมือที่ทันสมัย 

กระบวนการท างาน 

การจดรับออร์เดอร์เปน็การจดมือ 
การบันทึกข้อมูลสูญหาย 

การจดัเก็บคา่ใช่จ่าย 

เกิดความผิดผลาด 
เขา้งานลา้ช้า 

ขาดเครื่องมือช่วยในการท างาน 

ลูกค้าไม่พงึพอใจ 

ปัญหาท่ีพบใน 

ล้านกินเส้น 

ลูกค้า 

พนักงาน 

เจา้ขอธุรกิจ 

ไม่มีการจัดการสินค้า 



43 
 

 

3.3  การออกแบบระบบงานใหม่ 

 จาการศึกษาในระบบงานเดิมและความต้องการของทางร้านแล้วทางผู้พัฒนาระบบจะใช้

เทคโนโลยีสารสนเทศเข้ามาช่วยในการท างานเพื่อให้เกิดประโยชน์ในรูปแบบเว็บแอพพลิเคช่ันโดย

สร้างฐานข้อมูลกลางที่ดูแลระบบจัดการฐานข้อมูล จัดเก็บไว้ที่เครื่องคอมพิวเตอร์ที่ท าหน้าที่เป็น

เว็บเซิร์ฟเวอร์ใช้การติดต่อสื่อสารผ่านเครือข่ายอินเตอร์เน็ต ในรูปแบบการใช้งานผ่านเว็บ

บราวเซอร์ โดยให้ระบบงานใหม่รองรับผ่านเว็บไซต์ได้ จึงได้จัดท าขั้นตอนที่ง่าย รวดเร็ว และมี

ประสิทธิภาพ เพื่อให้ตรงต่อความต้องการ อีกทั้งเจ้าของธุรกิจสารถเรียกดูสารสนเทศภายในร้าน

ได้ทันที 

 3.3.1  แผนภาพกระแสขอ้มูล 

  3.3.1.1 ผูใ้ช้งานระบบ 

   1) ผูดู้แลระบบ 

   2) เจ้าของรา้น 

   3) แคชเชยีร์ 

   4) พนักงานครัว 

   5) พนักงานรับออร์เดอร์ 

   6) สมาชิก 

   7) ผูใ้ชร้ิการทั่วไป 

 3.3.2  ความตอ้งการในระบบ 

  1)  ผู้ดูแลระบบ มีหน้าก าหนดสิทธิ์การใช้งานของพนักงาน จัดการรายการอาหาร 

จัดการเว็บไซต์ของร้าน ดูประวัติการท างานของพนักงาน โดยผู้ดูแลระบบสามารถ เพิ่ม ลบ แก้ไข 

ข้อมูลได้ทั้งหมด 

  2)  เจ้าของร้าน มีหน้าที่ จัดการรายการอาหาร ตรวจสอบรายการอาหารที่ลูกค้า

สั่ง ดูประเภทรายการอาหาร หรือจัดการรายละเอียดการจองโต๊ะของลูกค้าได้ ตรวจสอบดูสต็อก

สินค้าเข้า-ออก และสินค้าคงเหลือ และดูประวัติการท างานของพนักงาน รายงานข้อมูลของ

พนักงาน 
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  3)  แคชเชียร์ สามารถบันทึกเวลา เข้า-ออกงานได้ สามารถค านวณค่าอาหาร 

ออกบิลค่าอาหาร ปิดบิลรายการอาหาร และสารถจัดการคิดเงนิได้ 

  4)  พนักงานครัว สามารถบันทึกเวลา เข้า-ออกงานได้ สามารถดูประเภทของ

อาหารที่ลูกค้าสั่งได้ และสามารถตรวจดูสต็อกสินค้าคงเหลือได้ 

  5)  พนักงานรับออร์เดอร์ สามารถบันทึกเวลา เข้า-ออกงานได้ สามารถจัดการ

โต๊ะที่ลูกค้านั่ง สามารถรับรายการอาหาร ยืนยัน-ยกเลิก รายการอาหารที่ลูกค้าสั่ง สามารถดู

ประเภทอาหารที่ลูกค้าสั่งได้ 

  6)  สมาชิกสามารถล็อกอินเข้าสู่ระบบ ดูข้อมูลอหาร ข้อมูลเครื่องดื่ม ข้อมูล

เกี่ยวกับร้าน สามารถจองโต๊ะภายในรา้น ดูสถานการณจ์อง ยกเลิกการจอง และดูขา่วสารเกี่ยวกับ

ร้าน 

  7)  ผู้ใช้บริการทั่วไป สามารถดูข้อมูลอหาร ข้อมูลเครื่องดื่ม ข้อมูลเกี่ยวกับร้าน 

และดูข่าวสารเกี่ยวกับร้าน
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3.4 แผนผังบรบิท (Context Diagram) 

 

ภาพท่ี 3.4 แผนผังบริบท เว็บแอพพลิเคชั่นส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษาล้านกินเส้น  
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3.5 แผนภาพกระแสข้อมูล (Data Flow Diagram) 

ภาพท่ี 3.5 แผนภาพกระแสข้อมูล DFD 0 เว็บแอพพลิเคชั่นส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศกึษาล้านกินเส้น
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 จากภาพ 3.5 แสดงภาพกระสข้อมูลระดับที่  1  (Data Flow Diagram Level 1 ) เว็บ

แอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกินเส้น ประกอยไปด้วย

กระบวนการหลัก ๆ จ านวน 9 กระบวนการ ได้แก่  

 

ตารางท่ี 3.1 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการขอ้มูลผู้ใชร้ะบบ 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 1 

Process Name จัดการผูใ้ช้ระบบ 

Input Data Flow ข้อมูลผู้ใชแ้ละรหัสผ่าน, ข้อมูลการสมัครสมาชิก, สิทธิขอ้มูลผู้ใชง้าน 

Out Data Flow ข้อมูลสิทธิการเข้าถึงระบบ, ผลการสมัครสมาชิก, ก าหนดสิทธิข้อมูล

ผูใ้ช้งาน 

Data Store Used ข้อมูลผู้ใชร้ะบบ, ข้อมูลสมาชิก 

Description กระบวนการตรวจสอบสิทธิ์และก าหนดสิทธิ์ในการเข้าใช้งานในระบบ 

โดยระบบจะตรวจชื่อผู้ใช้งานและรหัสผ่าน จึงจะมีสิทธิ์เข้าใช้งานในระบบ 

ได้แก่ ผู้ดูแลระบบ เจ้าของกิจการ พนักงานรับออร์เดอร์ พนักงานครัว 

พนักงานแคชเชยีร์ และ สมาชิก 
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ตารางท่ี 3.2 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการบริการ 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 2 

Process Name จัดการบริการ 

Input Data Flow ข้อมูลบริการ 

Out Data Flow ข้อมูลใช้บริการ 

Data Store Used ข้อมูลการบริการ 

Description กระบวนการจัดการบริการ โดยผู้ใช้ส่วนนี้ได้แก่ เจ้าของกิจการ พนักงาน

รับออร์เดอร์ สมาชิก และ ผูใ้ช้บริการทั่วไป  

 

ตารางที่ 3.3 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการข้อมูลการจอง 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 3 

Process Name จัดการขอ้มูลการจอง 

Input Data Flow ข้อมูลการยืนยันและยกเลิกการจอง, ข้อมูลค าร้องการจองและยกเลิก

การจอง 

Out Data Flow ข้อมูลการจอง, ข้อมูลประวัตกิารจอง, ข้อมูลรายละเอียดการจอง, ข้อมูล

การจองและยกเลิกการจอง, ข้อมูลการจองทั้งหมด 

Data Store Used ข้อมูลการจอง 

Description กระบวนการจัดการข้อมูลการจอง โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ เจ้าของ

กิจการ พนักงานรับออร์เดอร์ และ สมาชิก 
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ตารางที่ 3.4 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการบันทึกเวลาท างาน 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 4 

Process Name จัดการบันทึกเวลาท างาน 

Input Data Flow ค ารอ้งขอขอ้มูลบันทึกเวลท างาน, ข้อมูลบันทึกเวลาท างาน 

Out Data Flow ข้อมูลบันทึกเวลาท างาน, รายละเอียดเวลาท างาน 

Data Store Used ข้อมูลบันทึกเวลาท างาน 

Description กระบวนการจัดการบันทึกเวลาท างาน โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ 

เจ้าของกิจการ พนักงานรับออร์เดอร์ พนักงานครัว พนักงานแคชเชยีร์ 

 

ตารางที่ 3.5 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการรายการอาหาร 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 5 

Process Name จัดการรายการอาหาร 

Input Data Flow ข้อมูลรายการอาหาร, ค ารอ้งขอรายละเอียดรายการอาหาร  

Out Data Flow รายละเอียดรายการอาหาร, ข้อมูลรายการอาหาร 

Data Store Used ข้อมูลบันทึกรายการอาหาร 

Description กระบวนการจัดการรายการอาหาร โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ เจ้าของ

กิจการ พนักงานรับออร์เดอร์ พนักงานครัว  
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ตารางท่ี 3.6 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการสินค้า 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 6 

Process Name จัดการสินค้า 

Input Data Flow ข้อมูลน าเข้าวัตถุดิบ, ข้อมูลรายละเอียดวัตถุดิบ, ข้อมูลค าร้องวัตถุดิบ,  

Out Data Flow ข้อมูลวัตถุดิบ, ข้อมูลรายละเอียดวัตถุดิบ 

Data Store Used ข้อมูลบันทึกวัตถุดิบ 

Description กระบวนการจัดการวัตถุดิบ โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ ผู้ดูแลระบบ

เจ้าของกิจการ พนักงานรับออร์เดอร์ พนักงานครัว  

 

ตารางที่ 3.7 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการการช าระเงิน 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 7 

Process Name จัดการการช าระเงิน 

Input Data Flow ข้อมูลการช าระเงิน,  

Out Data Flow ข้อมูลรายละเอียดการช าระเงิน 

Data Store Used ข้อมูลบันทึกการช าระเงิน, ข้อมูลประวัตกิารช าระเงิน 

Description กระบวนการจัดการการช าระเงิน โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ ผู้ดูแล

ระบบเจ้าของกิจการ และพนักงานแคชเชยีร์  
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ตารางท่ี 3.8 แสดงค าอธิบายกระบวนการจัดการใบเสร็จ 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 8 

Process Name จัดการบิลใบเสร็จ 

Input Data Flow ข้อมูลใบเสร็จ  

Out Data Flow ข้อมูลรายละเอียข้อมูลปิดบิลใบเสร็จ 

Data Store Used ข้อมูลบันทึกใบเสร็จ 

Description กระบวนการจัดการบิลใบเสร็จ โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้ได้แก่ ผู้ดูแลระบบ

เจ้าของกิจการ และพนักงานแคชเชยีร์  

 

ตารางที่ 3.9 แสดงค าอธิบายกระบวนการแสดงรายงานสารสนเทศ 

Process Description 

System เว็บแอพพลิเคช่ันส าหรับบริหารจัดการร้านอาหาร กรณีศึกษา ล้านกิน

เส้น 

DFD Number 9 

Process Name ข้อมูลรายงานสารสนเทศ 

Input Data Flow ข้อมูลค าร้องขอข้อมูลรายงานสารสนเทศ 

Out Data Flow ข้อมูลรายละเอียข้อมูลรายงานสารสนเทศ 

Data Store Used ข้อมูลบันทึกรายงานสารสนเทศ 

Description กระบวนการจัดการข้อมูลรายงานสารสนเทศ โดยผู้ใช้ระบบในส่วนนี้

ได้แก่ ผู้ดูแลระบบเจ้าของกิจการ 
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3.6 ความสัมพันธ์ของฐานข้อมูล (ER Diagram) 

 

 

 

 

ภาพท่ี 3.6 ความสัมพันธ์ของฐานข้อมูล (ER Diagram) 

 

 



53 
 

 

3.7 พจนานุกรมข้อมูล (Data Dictionary) 

 จากการออกแบบระบบงานใหม่ซึ่งมีการจัดการระบบฐานข้อมูล จึงสามารถออกแบบ

ฐานขอ้มูลให้กับระบบที่ประกอบไปด้วยตารางตา่ง ๆ ดังตารางที่ 3.10 

 

ตารางท่ี 3.10 แสดงช่ือตารางทั้งหมดของระบบฐานขอ้มูล 

ล าดับ ชื่อตาราง ประเภท รายละเอียด 

1 category_tb Transaction เก็บข้อมูลการจัดหมวดหมูอ่าหาร 

2 food_tb Transaction เก็บข้อมูลรายการอาหาร 

3 header_bill_tb Master เก็บข้อมูลบิลใบเสร็จโต๊ะลูกค้า 

4 details_bill_tb Transaction เก็บข้อมูลบิลอาหารลูกค้าสั่ง 

5 setting_tb Transaction เก็บข้อมูลการตั้งค่าภาษี 

6 call_emp_tb Transaction เก็บข้อมูลความตอ้งการลูกค้า 

7 user_tb Master เก็บข้อมูลสว่นบุคคล 

8 material_tb Transaction เก็บข้อมูลรายการสินค้า 

9 reservation Transaction เก็บข้อมูลการจอง 

10 stock_tb Transaction เก็บข้อมูลประเภทสินค้า 

11 user Master เก็บข้อมูลสว่นบุคคลลูกค้า 

12 worktime Transaction เก็บข้อมูลเวลาท างาน 

 

ค าอธิบาย ประเภทของตาราง ได้แก่ 

 Master  หมายถึง ตารางหลัก 

 Transaction หมายถึง ตารางที่มกีารเปลี่ยนแปลงของขอ้มูล 

 Reference หมายถึง ตารางที่มีการอา้งองิ 

 

จากตารางที่ 3.10 ประกอบไปด้วยข้อมูลตา่ง ๆ ซึ่งสามารถแสดงรายละเอียดได้ดังนี้ 
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ตารางท่ี 3.11 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง category_tb 

ชื่อตาราง : category_tb 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลรายการอาหาร 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(5) รหัสหมวดหมู ่ 1 

name_th varchar(200) ชื่อหมวดหมูไ่ทย ต้ม 

name_en varchar(200) ชื่อหมวดหมูอ่ังกฤษ boil 

order_list int(3) ล าดับการเรียง 1 

remark text หมายเหต ุ อาหารประเภทต้ม 

 

ค าอธิบาย รหัสหมวดหมู่ (category id) 

 1 หมายถึง ต้ม 

 2 หมายถึง ผัด 

 3 หมายถึง แกง 

 4 หมายถึง ทอด 

 5 หมายถึง เซ็ตข้าว 

 6 หมายถึง น้ าดื่ม 

 7 หมายถึง ขนม 
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ตารางท่ี 3.12 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง food_tb 

ชื่อตาราง : food_tb 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลการจัดหมวดหมู่อาหาร 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง : category id 

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(5) รหัสอาหาร 1 

category_id int(3) รหัสหมวดหมู ่ 2 

name_th varchar(200) ชื่ออาหารไทย ต้ม 

name_en varchar(200) ชื่ออาหารอังกฤษ Boil 

unit_type_th varchar(50) หนว่ยนับไทย 1 

unit_type_en varchar(50) หนว่ยนับอังกฤษ 1 

price double ราคาตอ่หนว่ย 100.00 

details_food_th text รายละเอียดอาหาร

ไทย 

อาหารประเภทต้ม 

details_food_en text รายละเอียดอาหาร

อังกฤษ 

Soup 

food_pic varchar(100) ชื่อรูปภาพอาหาร 1.jpg 

order_list int(3) ล าดับการเรียง 1 

food_status int(1) สถานะการท าอาหาร 1 

remark text หมายเหต ุ ขอเข้มขน้ 
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ตารางท่ี 3.13 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง header_bill_tb 

ชื่อตาราง : header_bill_tb 

ประเภทตาราง : Master 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลบิลใบเสร็จโต๊ะลูกค้า 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(10) เลขที่ใบเสร็จ 1 

table_no varchar(10) เลขที่โต๊ะ 2 

table_status int(1) สถานะโต๊ะวา่ง 1 

food_price double ราคาค่าอาหาร 200.00 

discount_price double ส่วนลด 20.00 

discount_remarks varchar(100) หมายเหตุสว่นลด มา2ท่าน 

buy_details text ข้อมูลการซือ้ 2ชิน้ 

service_price double ราคา service charge 

รวม 

10.00 

vat_price double ราคา vat รวม 7.00 

net_price double ราคารวม 197.00 

datetime_login datetime วัน เวลาที่ เ ข้ ามาใ ช้

บริการ 

2021-03-08 

16:20:45 

update_by varchar(100) พนักงานที่แก้ไขข้อมูล admin 

datetime_update datetime วันเวลาที่แก้ไข 2021-03-09 

08:17:37 

 

 

 

 

 



57 
 

 

ตารางท่ี 3.14 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง details_bill_tb 

ชื่อตาราง : details_bill_tb 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลบิลอาหารลูกค้าสั่ง 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง : bill id 

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(10) เลขทีรายการสั่ง

อาหาร 

1 

bill_id int(10) เลขที่ใบเสร็จ 2 

food_id int(5) รหัสอาหาร 1 

quantity int(5) จ านวน 3 

priceperunit double ราคาตอ่หนว่ย 100.00 

order_remarks text หมายเหตุเพิ่มเติม วันเกิด 

confirm_status int(1) หมายเหตุการยืนยัน

การสั่ง 

1 

datetime_confirm datetime วันเวลายืนยันการสั่ง 2021-03-08 

16:21:01 
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ตารางท่ี 3.15 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง setting_tb 

ชื่อตาราง : setting_tb 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลการตั้งค่า 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(2) เลข Id 1 

servicecharge_per varchar(10) % ของservice charge 10 

vat_per varchar(10) % ของ vat  7 

sell_details text ข้อมูลการขาย ร้านอาหาร ล้านกิน

เส้น 

 

 

ตารางท่ี 3.16 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง call_emp_tb 

ชื่อตาราง : call_emp_tb 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลความตอ้งการลูกค้า 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(10) เลข id 1 

table_no varchar(10) เลขที่โต๊ะ 10 

subject_call varchar(100) วัตถุประสงค์ในการ

เรียก  

เก็บเงิน 

datetime_call datetime วันเวลาที่เรยีก

พนักงาน 

2021-03-08 

16:21:01 
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ตารางที่ 3.17 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง user_tb 

ชื่อตาราง : user_tb 

ประเภทตาราง : Master 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลส่วนบุลคล 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(5) รหัสผู้ใชง้านระบบ 1 

role varchar(100) บทบาท เจ้าของรา้น 

username varchar(100) Username owner 

password varchar(50) รหัสผ่าน 123456789 

fullname varchar(200) ชื่อ-นามสกุล บัญชา หางวา 

position varchar(200) ต าแหน่ง กรอกต าแหน่ง 

department varchar(200) สังกัด กรอกสังกัด 

email varchar(200) อีเมล ์ happybun@hotmail.com 

tel varchar(200) เบอร์โทรศัพท์ 0888888888 
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ตารางที่ 3.18 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง material_tb 

ชื่อตาราง : material_tb 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลรายการสินคา้ 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง : stock_id 

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(5) รหัสอาหาร 1 

stock_id int(3) รหัสหมวดหมู ่ 2 

name_th varchar(200) ชื่อสินค้าไทย สามช้ัน 

name_en varchar(200) ชื่อสนิค้าอังกฤษ belley 

unit_type_th varchar(50) หนว่ยนับไทย 1 

price double ราคาตอ่หนว่ย 120 

material_pic varchar(100) ชื่อรูปภาพอาหาร 1.jpg 

order_list int(3) ล าดับการเรียง 0 

food_status int(1) สถานะสินค้า 1 

remark text หมายเหต ุ ขอเข้มขน้ 
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ตารางท่ี 3.19 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง reservation 

ชื่อตาราง : reservation 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลการจอง 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(11) เลข id 1 

name varchar(200) ชื่อคน บัน 

user varchar(200) จ านวนคน 3 

tel varchar(100) เบอร์โทรศัพท์ 0888888888 

date date วันที ่ 2021-03-18 

 

 

ตารางท่ี 3.20 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง stock_tb 

ชื่อตาราง : stock_tb 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลประเภทสินค้า 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(11) เลข id 1 

name_th varchar(200) ชื่อประเภทสินคา้ไทย หมู 

name_en varchar(200) ชื่ อ ป ร ะ เ ภ ท สิ น ค้ า

อังกฤษ 

pork 

order_list varchar(100) การเรียงล าดับ 1 

remark varchar(200) หมายเหต ุ เนือ้หม ู
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ตารางท่ี 3.21 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง user 

ชื่อตาราง : user 

ประเภทตาราง : Master 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลสว่นบุคคลลูกค้า 

คีย์หลัก : id 

คีย์รอง :  

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(11) เลข id 1 

username varchar(100) ชื่อuser บัน 

email varchar(100) อีเมล happybun@hotmail.co.th 

password varchar(100) รหัสผ่าน 8888888 

 

 

ตารางท่ี 3.22 ตารางแสดงรายละเอียดของตาราง worktime 

ชื่อตาราง : worktime 

ประเภทตาราง : Transaction 

ค าอธิบาย : เก็บข้อมูลสว่นบุคคลลูกค้า 

คีย์หลัก : IDrun 

คีย์รอง : IDnumber 

ชื่อเขตขอ้มูล ชนิดและความยาว ค าอธิบาย ตัวอย่างข้อมูล 

id int(100) เลข id 1 

idnumber varchar(100) รหัส id พ่อครัว 

name longtext ชื่อ happybun 

workin time เวลา 14:47:40 

date date วันที ่ 2021-03-08 

 

 

 



63 
 

 

3.8 โครงสร้างระบบ 

 

 

ภาพท่ี 3.7 แผนผังโครงสร้างระบบ 
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3.9 การออกแบบหน้าจอ 

 การออกแบบหน้าจอส าหรับเว็บแอพพลิเคชั่นบริหารจัดการรา้นอาหาร กรณีศกึษา ลา้น

กินเส้น ประกอบไปด้วยหน้าจอการท างานต่าง ๆ ดังนี้ 

 

 

ภาพท่ี 3.8 หน้าแรกของเว็บไซต์แสดงข้อมูลและข่าวสารตา่ง ๆ 
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ภาพท่ี 3.9 หน้าเว็บไซต์ที่แสดงข่าวสารข้อมูลต่าง ๆ เกี่ยวกับเว็บไซต์ 
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ภาพท่ี 3.10 หน้าเว็บไซต์ที่แสดงรายการอาหาร 
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ภาพท่ี 3.11 หน้าเว็บไซต์ที่แสดงรายละเอียดการจองโต๊ะ 
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ภาพท่ี 3.12 หน้าเว็บไซต์ที่แสดงหน้า login เข้าสู่ระบบ 
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ภาพท่ี 3.13 หนา้เว็บไซต์แสดงผลการสมัครลงทะเบียน 
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ภาพท่ี 3.14 หนา้เว็บไซต์ของเจา้ของร้านและผูดู้แลระบบ 
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ภาพท่ี 3.15 หนา้เว็บไซต์แสดงการจัดการผูใ้ช้งาน 
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ภาพท่ี 3.16 หน้าเว็บไซต์แสดงการจัดการข้อมูลผู้ใช้งานสามารถแก้ไขหรอืลบได้ 
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ภาพท่ี 3.17 หน้าเว็บไซต์แสดงการแก้ไขข้อมูลผู้ใช้งาน 
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ภาพท่ี 3.18 หน้าเว็บไซต์แสดงการลบผู้ใช้งาน 
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ภาพท่ี 3.19 หนา้เว็บไซต์แสดงการจัดการหมวดอาหาร 
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ภาพท่ี 3.20 หน้าเว็บไซต์แสดงการแก้ไขหมวดอาหาร 
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ภาพที่ 3.21 หน้าเว็บไซต์แสดงการลบหมวดอาหาร 
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ภาพท่ี 3.22 หน้าเว็บไซต์แสดงหน้าการจัดการเมนูอาหาร 
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ภาพท่ี 3.23 หน้าเว็บไซต์แสดงการเพิ่มเมนูอาหาร 
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ภาพท่ี 3.24 หน้าเว็บไซต์แสดงหน้ารายงานการขาย 
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ภาพท่ี 3.25 หน้าเว็บไซต์แสดงรายงานสรุปสินค้าขายดี 
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ภาพท่ี 3.26 หน้าเว็บไซต์แสดงรายงานสรุปยอดการขาย 
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ภาพท่ี 3.27 หน้าเว็บไซต์แสดงหน้าจอส าหรับพนักงาน 
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ภาพท่ี 3.28 หน้าเว็บไซต์แสดงการแก้ไขเมนูอาหาร 
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ภาพท่ี 3.29 หน้าเว็บไซต์แสดงการแก้ไขเพิ่มหรอืลดเมนูอาหาร 
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ภาพท่ี 3.30 หนา้เว็บไซต์แสดงการช าระเงิน 
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ภาพท่ี 3.31 หนา้เว็บไซต์แสดงภาพการยืนยันการปิดโต๊ะส าหรับลูกค้า 
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ภาพท่ี 3.32 หน้าแสดงเว็บไซต์แสดงการแจง้เตอืนเมื่อมีลูกค้าเรียกใช้บริการ 
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ภาพท่ี 3.33 หน้าเว็บไซต์แสดงการเลือกหมวดหมูอ่าหารสพหรับพนักงานครัว 
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ภาพท่ี 3.34 หน้าเว็บไซต์แสดงรายการอาหารที่ลูกค้าสั่ง 
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ภาพท่ี 3.35 แสดงหน้าส าหรับลูกค้า 
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ภาพท่ี 3.36 หนา้เว็บไซต์แสดงรายการอาหารส าหรับลูกค้า 
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ภาพท่ี 3.37 หน้าเว็บไซต์แสดงรายการอาหารที่ลูกค้าสั่ง 
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ภาพท่ี 3.38 หน้าเว็บไซต์แสดงการเรียกพนักงาน 

 


